
© Landi 2024

Persil frisé P14 cm
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Le persil est vivace, résistant au gel et en plus très bon à la santé.

Numéro d'article 07220

Caractéristiques du produit

Spéci cations produit
Questions sur le produit (0)

Le persil (Petroselinum crispum), aussi appelé «Peterli» en Suisse alémanique, compte avec la
ciboulette parmi les herbes aromatiques incontournables dans le jardin. Il est biannuel ou
éphémère avec une croissance dense et droite. Il s’agit d’une herbe aromatique vivace qui atteint
une hauteur à maturité d’env. 25 - 60 cm. Le persil se plaît à des emplacements mi-ombragés à
ensoleillés et sur des sols profonds, perméables et riches en humus.

Consigne d’entretien :
Le persil se coupe toujours de l’extérieur vers l’intérieur a n que les pousses puissent se
renouveler. Le persil doit être récolté avant qu’il ne  eurisse, sinon il n’a plus de goût.

Conseil :
Le persil se conserve le mieux congelé. Lavez l’herbe aromatique et secouez-le pour enlever l’eau.
Hachez-le ensuite, mettez-le dans des sachets ou boîtes en plastique puis conservez-les au
congélateur.


