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Paprika rot scharf P15 cm

Scharfe Chilis mit intensivem Geschmack, ideal fiir Saucen, Eintépfe und zum Trocknen. Sie
bev ige, nak i E

iche Boden und regelma isserung.

Artikelnummer 81494

Produktmerkmale

Die scharfe Peperoncini (Capsicum annuum) ist eine beliebte Sorte von Chili, die durch ihren
intensiven Geschmack und ihre vielfaltigen Verwendungsmaglichkeiten tiberzeugt. Mit ihrer
angenehmen Scharfe eignen sie sich perfekt fiir Saucen, Eintpfe oder als Gewtirz zum Trocknen
und Mahlen.

Pflegehinweis:

Peperoncini bevorzugen einen warmen, sonnigen Standort und gedeihen am besten in
nahrstoffreichen, gut durchldssigen Boden. Fiir eine gesunde Entwicklung ist eine gleichmassige
Bewadsserung wichtig, Staundsse sollte jedoch vermieden werden. Regelméssiges Diingen mit
einem kaliumreichen Gemiisediinger fordert die Bliten- und Fruchtbildung.

Tipp:

Um die Scharfe der Friichte zu maximieren, ist es ratsam, die Pflanzen an einem besonders
sonnigen Standort zu kultivieren und die Friichte vollstdndig ausreifen zu lassen. Geerntete
Peperoncini lassen sich ideal trocknen oder einlegen.
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