Vermouth Caldirola 15% 1|

Weisser Wermut aus dem Piemont, mit Krdutern aromatisierter Aperitif auf Wein-Basis, auch
geeignet zur Verwendung in Cocktails

Artikelnummer 85379

Produktmerkmale
Vermouth 15 vol.%

Caldirola ist ein klassischer, traditioneller Vermouth, wie er seit Jahrzehnten in der Region Piemont
produziert wird. Er gilt in Fachkreisen als eine ideale Basis fiir Cocktails, wird aber meistens pur mit
Eis serviert, idealerweise mit einer Zitronenscheibe und Rosmarin.

Die Produktion erfolgt ausschliesslich mit natiirlichen Zutaten und Alkohol. Es handelt sich dabei
um Kréuter, Weisswein aus dem Piemont, Alkohol und Riibenzucker. Die Krauterprodukte werden
im praktisch puren Alkohol wéhrend 25 Tagen eingelegt, anschliessend wird der Riibenzucker dem
Weisswein beigegeben und gemischt. Nach ca. 1 Monat Reifung im Stahltank erfolgt eine Filtration
und die Abfiillung.

Caldirola Vermouth bianco hat eine helle, klare goldgelbe Farbe und verspricht Konsistenz. Ein
intensiver, eleganter Duft von Krautern und floralen Akzenten gemischt mit einigen herben Noten.
Am Gaumen angenehm frisch, leichte Zitrus-Prasenz, stsslich und leicht alkoholisch. Nicht nur
perfekt als Aperitif und fiir laue Sommerabende, sondern auch fir vielerlei andere genussliche
Momente.
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