Planches a fumer 2 pce.

Conviennent pour le boeuf, la volaille, le poisson, les Iégumes, les fruits de mer et le porc. Golit
fumé épicé pourvu d’une note herbacée. Cuisson délicate.

Numéro d'article 64359

Caractéristiques du produit

Les planches a fumer en cédre de Grill Club apportent aux grillades un goat unique de fumée
épicée pourvu d'une note herbacée et conviennent parfaitement pour le beeuf, la volaille, le
poisson, les [égumes, les fruits de mer et le porc. Les planches a fumer permettent une cuisson
plus délicate, conservant ainsi la viande et les Iégumes tendres et juteux.

Les noms scientifiques des essences de bois peuvent étre consultés sur www.holzdeklaration.ch

Spécifications produit
Questions sur le produit (0)

> &

3Images

© Landi 2024



